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La farina di grani antichi e ideale per
dolci, pane, pizza.

Tutte le nostre farine sono certificate
biologiche e macinate a pietra.

E genuina e contiene, rendendola piu
pregiata, germe di grano all'interno.
L'azienda agricola ZITO produce
confezioni da1Kg, 5 Kg e 25 Kg.

La filiera del grano:

dal produttore al consumatore.

CARATTERISTICHE TECNICHE
TIMILIA=W 90
RUSSELLO =W 80
MAIORCA=W 110




